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DEBUYER
Patelnia weglowa 24 cm - CARBON
PLUS (5130)

PROMOCJA

Kategoria: Patelnie

Producent: DeBuyer

Kod EAN: 3011245130244

Kod producenta: D-5130-24
D-5130-24

Kod sklepu:
Srednica (cm): 20, 24 28, 32,
Dost?pny

Gwarancja: Dozywotnia

155,96 zt

194;95z

cena netto: 126,80 zt
Oszczedzasz: 38,99 zt
Najnizsza cena z ostatnich 30 dni: 155,96 zt

Promocja obowigzuje 11.08.2026 00:00 - 31.08.2026 00:00 lub do wyczerpania

zapasow

OPIS PRODUKTU

Producent: de Buyer
Materiat: Wysokogatunkowa stal weglowa, uchwyty ze stali nierdzewnej

Grubos¢ stali: w zaleznosci od modelu od 2 do 3 mm

Patelnia weglowa CARBON PLUS:

- $rednica - 24 cm, wysokos$¢ - 3 cm, grubos¢ stali - 2 mm

Zalety:
- Patelnia idealna do smazenia i efektu chrupigcej skérki.

- perfekcyjne smazenie na minimalnej ilosci ttuszczu

Helios Szkto | NIP: 813-10-09-342 | tel.: +48 17 870 03 11 | e-mail: sklep@helios-szklo.pl
Numer konta: mBank 43 1140 1225 0000 3448 6200 1001


mailto:sklep@helios-szklo.pl

- podgrzana do bardzo wysokiej temperatury karmelizuje soki zawarte w miesie, nadajac mu niepowtarzalny smak
- patelnia nadaje sie do wszystkich typow ptyt, w tym takze indukcyjnych

- perfekcyjnie przewodzi ciepto,

- bardzo mocne uchwyty

- ergonomiczny, solidnie nitowany, wentylowany, nienagrzewajacy sie uchwyt

WAZNE
Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznaac sie z instrukcja zamieszczona do produktu, w zaktadce "do

pobrania".

Uzytkowanie patelni ze stali weglowej:

HARTOWANIE Zagotuj w patelni filizanke wody z obierkami od ziemniakéw. Gotuj przez 15 min. Wylej obierki i wyptucz patelnie. Zalej
patelnie cienka warstwa oleju i smaz go przez pare minut. Sciggnij patelnie z ognia i wytrzyj ja papierowym recznikiem.
CZYSZCZENIE PO KAZDYM UZYCIU

- Myj patelnie w gorgcej wodzie. Uzywaj tylko kilku kropli ptynu do mycia naczyn jesli to naprawde konieczne.

- Wyptucz.

- Nasmaruj patelnie kilkoma kroplami oleju przed odtozeniem go na pétke.

Dobra stalowa patelnia to taka, ktéra byta zahartowana i ktéra ma czarne przebarwienia po kilku uzyciach. Zmiana koloru stali jest
normalng reakcja stali na kontakt z wysoka temperatura.

RADA

- Zeby pozby¢ sie jakiegokolwiek osadu uzywaj niezbyt ostrej $ciereczki.

- Nie zamaczad.

- Rozgrzej dobrze patelnie przed smazeniem.

O MARCE DEBUYER

Jedng z szeroko rozpowszechnionych firm specjalizujacych sie w wytwdérstwie solidnej jakosci akcesoriéw kuchennych jest renomowany
producent De Buyer. Firma cieszaca sie wieloletnig tradycjg preznego istnienia na rynku jest wiodagcym francuskim przedsiebiorstwem
proponujgcym wysokiej jakosci kolekcje wyrobéw idealnych zaréwno do codziennego, typowo domowego uzytku, jak takze i
nowoczesnych dodatkéw i przyboréw oraz naczyn idealnie sprawdzajacych sie w funkcjonowaniu profesjonalnych lokali
gastronomicznych. Firma powstata w 1830 roku i od tego czasu nieprzerwanie dziata, oferujgc konsumentom niezawodne produkty

najwyzszych standardéw.

PARAMETRY
M odel DeBuyer Carbon, Carbon plus
?rednica 24cm
Waga 3.00 kg

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

PRODUCENT

DE BUYER INDUSTRIES SAS
25 Faymont 88340 Le Val D’ajol
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contact@debuyer.fr

https://www.helios-szklo.pl/dodatki-debuyer-patelnia-weglowa-24-cm-carbon-plus-%285130%29.html
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