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DEBUYER

Wok 35,5 cm - CARBON PLUS (D-5114)

Kategoria: Patelnie
Producent: DeBuyer

Kod EAN: 3011245114350
Kod producenta: D-5114-35
Kod sklepu: D-5114-35

Dost?pny w magazynie zewn?trznym

Gwarancja: 24 mies.

341,20 zt

cena netto: 277,40 zt

OPIS PRODUKTU

Producent: De Buyer

Materiat: stal weglowa, uchwyty ze stali nierdzewnej
Nr katalogowy: D-5114-35

Nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Nie nadaje sie do zmywarki.

Wok weglowy CARBON PLUS:

- $rednica - 35,5 cm, dtugos¢ - 69,5 cm, grubos¢ stali - 1,5 mm

Typowy chinski wok, idealny do przyrzadzania potraw azjatyckich. Wykonany z wysokogatunkowej stali weglowej, dzieki ktérej potrawy

nabierajg dodatkowych waloréw smakowych.

Zalety:

- patelnia idealna szybkiego do smazenia i efektu chrupigcej skérki,

- perfekcyjne smazenie na minimalnej ilosci ttuszczu,

- podgrzana do bardzo wysokiej temperatury karmelizuje soki zawarte w miesie, nadajgc mu niepowtarzalny smak,
- patelnia nadaje sie do wszystkich typéw ptyt, w tym takze indukcyjnych,

- perfekcyjnie przewodzi ciepto,

- bardzo mocne uchwyty,

- ergonomiczny, solidnie nitowany, wentylowany, nienagrzewajacy sie uchwyt.
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UZYTKOWANIE patelni ze stali weglowej:
Dobra stalowa patelnia to taka, ktéra byta zahartowana i ktéra ma czarne przebarwienia po kilku uzyciach. Zmiana koloru stali jest
normalng reakcjg stali na kontakt z wysoka temperatura. Naturalne jest réwniez pojawienie sie rdzawych plam na powierzchni patelni,

jest to spowodowane naturalnym procesem utleniania sie stali weglowej lub w innym wypadku kontaktu stali z woda.

HARTOWANIE
Zagotuj w patelni filizanke wody z obierkami od ziemniakdw. Gotuj przez 15 min. Wylej obierki i wyptucz patelnie. Zalej patelnie cienka

warstwa oleju i smaz go przez pare minut. Sciggnij patelnie z ognia i wytrzyj ja papierowym recznikiem.

CZYSZCZENIE PO KAZDYM UZYCIU
- Myj patelnie w goracej wodzie. Uzywaj tylko kilku kropli ptynu do mycia naczyn jesli to naprawde konieczne
- Wyptucz

- Nasmaruj patelnie kilkoma kroplami oleju przed odtozeniem go na poétke.

RADA:
- Zeby pozby¢ sie jakiegokolwiek osadu uzywaj niezbyt ostrej $ciereczki.
- Nie namaczaj.

- Rozgrzej dobrze patelnie przed smazeniem.

WAZNE!!! Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zastosowa¢ sie do instrukcji zamieszczonej do produktu

O MARCE DEBUYER

Jedna z szeroko rozpowszechnionych firm specjalizujgcych sie w wytwdrstwie solidnej jakosci akcesoriéw kuchennych jest renomowany
producent De Buyer. Firma cieszaca sie wieloletnia tradycja preznego istnienia na rynku jest wiodgcym francuskim przedsiebiorstwem
proponujacym wysokiej jakosci kolekcje wyrobéw idealnych zaréwno do codziennego, typowo domowego uzytku, jak takze i
nowoczesnych dodatkéw i przyboréw oraz naczyn idealnie sprawdzajacych sie w funkcjonowaniu profesjonalnych lokali
gastronomicznych. Firma powstata w 1830 roku i od tego czasu nieprzerwanie dziata, oferujgc konsumentom niezawodne produkty

najwyzszych standardéw.

PARAMETRY
Zalecenia rekomendowane mycier ?czne
Model DeBuyer Carbon, Carbon plus

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

PRODUCENT

DE BUYER INDUSTRIES SAS
25 Faymont 88340 Le Val D’ajol
contact@debuyer.fr

https://www.helios-szklo.pl/dodatki-debuyer-wok-35.5-cm-carbon-plus-%28d-5114%29.html
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