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RICHARDSON SHEFFIELD

N6z obierak do warzyw - MIDORI (stal

damascenska)
POLECANY
Kategoria: No?e kuchenne
Producent: Richardson Sheffield
Kod EAN: 5013314714919
Kod producenta: SYR_71272
Kod sklepu: SYR_71272
3 Dost?pny

Gwarancja: 24 mies.

264,54 zi

306,612

cena netto: 215,07 zt
I Oszczedzasz: 36,07 zt

Najnizsza cena z ostatnich 30 dni: 279,57 zt

Sl

/

Promocja obowigzuje 12.06.2026 00:00 - 31.08.2026 00:00 lub do wyczerpania

zapasow

OPIS PRODUKTU

Producent: Richardson Sheffield / Amefa
Model: Midori
Materiat: Ostrze: 67 warstw najwyzszej jakosci stali nierdzewnej / damascenskiej / Rekojes¢: Warstwy widkna szklanego i weglowego oraz

Zywic

N6z obierak 19,5 cm - 1 szt.

NGOz ten reprezentuje szczyt perfekcji, starannie ztozone i wykute warstwy stali tworzg ostrze o doskonatej jakosci i absolutnym
pieknie. Recznie, fachowo wykonany z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej VG- 10. Od czaséw sredniowiecza, stal damascenska
byta stosowana do produkcji mieczy z uwagi na legendarng ostros¢, a dzisiaj wykorzystywana do toczenia kulinarnych bitew jako

najlepsze noze Swiata.

WARSTWY NA WARSTWY. NAJWYZSZA JAKOSC.
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,Efekt Damascenski” czyli piekna struktura ostrza, daje wyjatkowa twardos¢ i trwatos¢. N6z wykonany jest wedtug standardéw przyjetych
dla ztota. Oznaczenie ,,G " w VG - 10 oznacza ztoto i w Japonii stanowi najlepszg stal nierdzewng, ktéra jest uzywana w tworzeniu
tradycyjnego ostrza damascenskiego. Dzieki unikalnej strukturze stali wysoko weglowej, ostrze zachowuje swojg ostros¢, wytrzymatosc i
odpornos¢ na korozje. Twardos¢ ostrza okreslana jest w skali ROCKWELL: 60HRC Micarta uzyta w rekojesci to catkowicie nowoczesny
materiat idealnie uformowany do ksztattu dtoni.

Warstwy widkna szklanego i weglowego oraz zywic doskonale odwzorowujg naturalne drewno, pierwotnie wykorzystywane w tworzeniu

japonskich mieczy i nozy. Dzieki temu néz mozna bezpiecznie my¢ w zmywarkach.

PARAMETRY
Rodzaj N6? do war zyw / obierak
M odel R110 Midori
Wergjawyko?czenia po?ysk
Model Amefa R110 Midori
Zalecenia do zmywarki
Waga 0.50 kg

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

IMPORTER

AMEFA POLSKA SP. Z 0.0.
Bokserska 64, 02-690 Warszawa

www.amefa.pl

https://www.helios-szklo.pl/dodatki-richardson-sheffield-noz-obierak-do-warzyw-midori-%28stal-damascenska%29.html
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