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SKOTTSBERG
Skottsberg Patelnia ze stali weglowej
28 cm

Patelnia weglowa 28 cm / Skottsberg stal weglowa

FRYINGPAK
PR L PROMOCJA

Kategoria: Patelnie

Producent: Skottsberg
SYOTISBERS Kod EAN: 8717522204497
- - 8717522204497

Kod producenta:
Dost?pny

Gwarancja: 24 mies.

236,73 zt

269,00z

cena netto: 192,46 zt
Oszczedzasz: 32,27 zt
Najnizsza cena z ostatnich 30 dni: 225,15 zt

Promocja obowigzuje 12.06.2026 00:00 - 31.07.2026 23:59 lub do wyczerpania

zapasow

OPIS PRODUKTU

Producent: Skottsberg

Materiat: stal weglowa

Nr katalogowy: 7522204497
Nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Patelnia ze stali weglowe;j:

- $rednica - 28 cm

Patelnia Skottsberg o Srednicy 28 cm, zrobiona jest z solidnej stali weglowej, wyposazona w uchwyt ze stali nierdzewnej, charakteryzuje
sie niezwykta trwatoscia i odpornoscig na wszelkie warunki uzytkowania. Bez wzgledu na rodzaj kuchenki, na ktérej gotujesz, ta patelnia

jest gotowa do dziatania. Jej dno o grubosci nie mniejszej niz 2,5 milimetra zostato starannie zaprojektowane, aby wytrzymac nawet
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najwyzsze temperatury, co sprawia, ze jest idealna do gotowania na indukcyjnych ptytach grzejnych. Dodatkowo, patelnia szybko sie

nagrzewa, co pozwala na oszczednos$¢ energii.

Aby zapobiec przywieraniu jedzenia do dna, wazne jest, aby przestrzegac zasad zalecanych przez producenta. Przed rozpoczeciem

uzytkowania takiej patelni nalezy jg ,zahartowac” czyli osiagnac¢ wzglednga nieprzywieralnos¢. W tym celu nalezy wykona¢ ponizsze kroki:

Wyszorowac wnetrze patelni mokrag gabka (szorstka strona) bez uzycia detergentéw i sptukac obficie ciepta wodg, a nastepnie wytrze¢ do
sucha papierowym recznikiem. Zasypac dno patelni gruboziarnista solg, ktéra réwnomiernie nalezy roztozy¢ na catej powierzchni patelni.
Nastepnie wigczy¢ kuchenke na % mocy i prazy¢ sél az zbrgzowieje. Gdy sél bedzie juz brazowa, wytgczy¢ kuchenke i poczekad na
wystygniecie do temperatury pokojowej. Na koniec sél wysypa¢, a zahartowang patelnie przetrze¢ po raz kolejny suchym recznikiem

papierowym. Tak przygotowana patelnia moze juz stuzy¢ do smazenia positkow.

Przed smazeniem wyjmij sktadniki z lodéwki, aby osiggnety temperature pokojowga. Umies¢ patelnie na kuchence. Pozwdl, aby patelnia

stopniowo sie podgrzewata na niewielkim ogniu.

Dodaj olej lub masto dopiero, gdy patelnia dobrze sie nagrzeje. Rozpus¢ masto, az przestanie pienic sie lub olej bedzie ciepty. Osusz
sktadniki, aby usuna¢ jak najwiecej wilgoci, zanim umiescisz je na patelni. Pozwdl produktom, ktére lekko przylegaja do dna, delikatnie sie

usmazy¢, nie prébujac ich odrywac od dna. W razie potrzeby, zmniejsz troche ogien i cierpliwie poczekaj, az jedzenie odrywa sie od dna.
Konserwacja i czyszczenie twojej patelni z weglowej stali po przygotowaniu

Po przygotowaniu pozostaw patelnie do ostygniecia. Upewnij sie, Zze nie ptuczesz goracej patelni bezposrednio pod zimng woda. To moze
spowodowac szok termiczny, ktéry moze przetozy¢ sie na deformacje patelni. My¢ tylko recznie i nie wktadac jej do zmywarek

mechanicznych.
NIGDY nie myj patelni ze stali weglowej w zmywarkach mechanicznych.

Gdy patelnia wystarczajgco ostygnie, oczys¢ ja ciepta woda przy uzyciu szczotki do mycia naczyn lub gabki niezadzierajacej. Upewnij sie,

ze patelnia jest catkowicie sucha przed przechowywaniem.

Pamietajmy, ze patelnie nalezy hartowac co pét roku aby stuzyta dtugie lata.

O MARCE SKOTTSBERG

Skottsberg

Skottsberg to marka w ktérej celem przekazanie, ze patelnia nie jest przedmiotem jednorazowego uzytku, ale przyjacielem, z ktérym
mozna przezy¢ nowe przygody i cieszy¢ sie zyciem. Skottsberg to cos$ osobistego, a patelnia powinna by¢ czyms takim osobistym.
Niezaleznie od tego, czy uzywasz jej na otwartym ogniu, w piekarniku, czy na kuchence, potrawy ktére na niej powwstang powinny by¢
czescig naszego zycia. Niezaleznie od tego, czy jestes ekspertem, czy dopiero zaczynasz przygode z gotowaniem, dla kazdego kucharza

znajdzie sie Skottsberg.

PARAMETRY
Zalecenia do piekarnika /max. 280 st. Celgjusza, do kuchni gazowych, elektrycznych, ceramicznych, do p?yt
indukcyjnych, rekomendowane mycie r ?czne
Rodzaj materia?u Stal w?glowa
Waga 3.50kg

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

Helios Szkto | NIP: 813-10-09-342 | tel.: +48 17 870 03 11 | e-mail: sklep@helios-szklo.pl
Numer konta: mBank 43 1140 1225 0000 3448 6200 1001


mailto:sklep@helios-szklo.pl

PRODUCENT

Skottsberg®
Deventerstraat 11, 7575 EM
hello@skottsberg.com

IMPORTER

JB Trade Group sp. z o.0.
, 50-202 Wroctaw
sklep@skottsberg-polska.pl
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