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ZWIEGER
N6z do plastrowania 20 cm - OBSIDIAN

Kategoria: No?e kuchenne
Producent: Zwieger
Dost?pny

Gwarancja: 24 mies.

105,58 zt

119,99z

cena netto: 85,84 zt

S
\l\

Oszczedzasz: 14,41 zt
Najnizsza cena z ostatnich 30 dni: 111,59 zt

Promocja obowigzuje 12.06.2026 00:00 - 31.07.2026 23:59 |lub do wyczerpania

zapasow

OPIS PRODUKTU

Producent: Zwieger
Model: Obsidian
Materiat: stal nierdzewna X50CrMoV15

N6z do plastrowania:

- dtugos¢ - 20 cm, ilos¢ - 1 szt.

Obsidian to nowoczesna linia nozy typu forged wykonanych z najwyzszej jakosci niemieckiej stali nierdzewnej

(X50CrMoV15) charakteryzujacej sie niezwykta wytrzymatoscia i twardoscia siegajaca 56 HRC. Wycinane z jednego kawatka stali ostrze
full-tang (gtownia i rekojes¢ stanowig integralng, stalowg catos¢ ), hartowane w kilkustopniowym procesie temperaturowym regulowanym
komputerowo, zapewnia dtuga zywotnos¢ ostrza, jak i catego noza. Poczwérny fabryczny system ostrzenia gwarantuje bardzo wysoka
ostros$¢ i dtugotrwata prace bez koniecznosci ponownego ostrzenia. Specjalnie zaprojektowana nasada utatwia docisk noza do potrawy,
dzieki czemu efekt krojenia jest doskonaty nawet przy uzyciu niewielkiej sity. Wykonana z najwyzszej klasy tworzywa ABS

rekojes¢ zapewnia ergonomie, a co za tym idzie wygode uzytkowania. Wtopiony w rgczke elegancki emblemat marki ZWIEGER dopetnia i

potwierdza wysokg jako$¢ nozy OBSIDIAN, dzieki czemu stanowig one prawdziwg gratke dla koneseréw.
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Zalety:

- Najwyzszej jakosci materiat hartowana niemiecka stal nierdzewna X50CrMoV15 o wyjatkowej twardosci 56 HRC
- Wycinane z jednego kawatka stali ostrze full-tang - gtownia i rekojes¢ stanowig integralna, stalowg catos¢

- Wyjatkowo ostre, wytrzymate ostrze dzieki poczwérnemu, fabrycznemu systemowi ostrzenia

- Specjalnie zaprojektowana nasada utatwiajgca docisk do potrawy, potegujgca efekt krojenia

- Ergonomiczna, wykonana z najwyzszej klasy tworzywa ABS rekojes¢

- Wtopiony w rgczke emblemat marki ZWIEGER stanowi o elegancji noza i potwierdza jego najwyzszg jakos¢

O MARCE ZWIEGER

Zwieger to marka, ktéra powstata z pasji do gotowania, wyjatkowych produktéw i ponadczasowego designu. Tworzymy dla tych, ktérzy
tak jak my, cenig sobie w kuchni przede wszystkim jakos¢ i funkcjonalnos¢, dlatego w swojej ofercie posiadamy szeroka game produktéw
wykonanych z najlepszych surowcdéw, cechujgcych sie bezpieczehstwem i wygoda uzytkowania. Oferta obejmuje garnki, patelnie, noze,
akcesoria, a takze wyposazenie jadalni, czyli zastawa stotowa, szkto oraz sztué¢ce. Produkty Zwieger to wszystko, czego potrzebujesz by

moéc czerpad czysta rados¢ z gotowania i spozywania positkéw.

PARAMETRY
M odel Obsidian
Rodzaj NG&? kuchenny
Waga 0.20kg

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

PRODUCENT

Zwieger Sp. z o.0.
Elektronowa 2, bud. C/B Il p, 03-219 Warszawa

www.zwieger.pl

https://www.helios-szklo.pl/dodatki-zwieger-noz-do-plastrowania-20-cm-obsidian.html
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