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DEBUYER

Patelnia ekonomiczna, 20 cm, La

Lyonnaise

Kategoria: Patelnie

Producent: DeBuyer

Kod EAN: 3011245020200

Kod producenta: D-5020-20
D-5020-20

Kod sklepu:
Dost?pny w magazynie zewn?trznym

Gwarancja: 24 mies.

68,62 zt

7798z

cena netto: 55,79 zt
Oszczedzasz: 9,36 zt
Najnizsza cena z ostatnich 30 dni: 77,98 zt

Promocja obowigzuje 31.07.2026 00:00 - 30.09.2026 23:59 |lub do wyczerpania

zapasow

OPIS PRODUKTU

Wazne! Po zakupie patelnie nalezy pokry¢ bardzo cienka warstwa oleju roslinnego, aby zabezpieczy¢ ja przed korozja. Stal
weglowa moze reagowac naturalnie z tlenem i wilgocig (korozja). Wtasciwa pielegnacja sprawia, ze patelnia jest odporna, trwata i gotowa

do codziennego uzytkowania.

Opis produktu:

- wykonana ze stali weglowej - stali niebieskiej, nie zawiera zadnych toksycznych dodatkéw uszlachetniajgcych stal (wtasciwosci
antyalergiczne)

- lekko niebieski kolor stali powstaje w wyniku jej hartowania - procesu obrébki cieplnej

- hartowanie stali zapewnia réwniez tymczasowg ochrone przed utlenianiem podczas przechowywania

- te patelnie z czasem stajg sie jeszcze lepsze, poniewaz ich wtasciwosci poprawiajg sie z kazdym uzyciem

- korpus o grubosci stali 1-1,5 mm - bardzo szybko nagrzewa sie, rGwnomiernie rozprowadza ciepto

Helios Szkto | NIP: 813-10-09-342 | tel.: +48 17 870 03 11 | e-mail: sklep@helios-szklo.pl
Numer konta: mBank 43 1140 1225 0000 3448 6200 1001


mailto:sklep@helios-szklo.pl

- ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali

- trwate spawanie uchwytéw patelni

- mozliwos$¢ stosowania na wszystkich rodzajach ptyt grzewczych z wyjatkiem indukcji

- mozliwos¢ stosowania w piekarniku przez 10 min. w temperaturze maks. 200°C (z wyjatkiem funkcji ,,grill”)
- nie stosuj funkcji booster

- aby zapobiec deformacji patelni, unikaj przegrzewania patelni oraz jej nagrzewania gdy jest pusta

- nadaje sie do smazenia, przyrumieniania, grillowania, opiekania miesa, ryb, podsmazania warzyw

- nie nalezy my¢ w zmywarce

- przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, sptukac obficie woda i doktadnie
osuszy¢

- sezonowanie patelni przed pierwszym uzyciem nadaje jej wtasciwosci non-stick

- przechowuj w suchym miejscu - dla lepszej ochrony, lekko naoliw patelnie od wewnetrznej strony

- wyprodukowano we Francji

O MARCE DEBUYER

Jedna z szeroko rozpowszechnionych firm specjalizujacych sie w wytwérstwie solidnej jakosci akcesoriow kuchennych jest renomowany
producent De Buyer. Firma cieszaca sie wieloletnig tradycja preznego istnienia na rynku jest wiodgcym francuskim przedsiebiorstwem
proponujacym wysokiej jakosci kolekcje wyrobdéw idealnych zaréwno do codziennego, typowo domowego uzytku, jak takze i
nowoczesnych dodatkéw i przyboréw oraz naczyn idealnie sprawdzajacych sie w funkcjonowaniu profesjonalnych lokali
gastronomicznych. Firma powstata w 1830 roku i od tego czasu nieprzerwanie dziata, oferujgc konsumentom niezawodne produkty

najwyzszych standardéw.

PARAMETRY
Rodzaj materia?u Stal w?glowa
Zalecenia rekomendowane mycier ?czne
M odel DeBuyer LaLyonnaise
?rednica 20cm
Wysoko?? 4.20cm

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

PRODUCENT

DE BUYER INDUSTRIES SAS
25 Faymont 88340 Le Val D’ajol
contact@debuyer.fr

https://www.helios-szklo.pl/oferta/debuyer-patelnia-ekonomiczna-20-cm-la-lyonnaise
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