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SKOTTSBERG

Skottsberg Patelnia ze stali

nierdzewnej 24 cm + Skottsberg Olej

do patelni 250 ml

Kategoria: Patelnie
Producent: Skottsberg
Dost?pny

315,63 zit

cena netto: 256,61 zt

SKLAD ZESTAWU

ﬂ Skottsberg Patelnia ze stali nierdzewnej 24 cm 275,11 zt

i Skottsberg Olej do patelni 250 ml 40,52 zt

OPIS PRODUKTU

Skottsberg Patelnia ze stali nierdzewnej 24 cm

Producent: Skottsberg

Materiat: stal nierdzewna

Nr katalogowy: 7522204619
Nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Patelnia ze stali nierdzewnej
- $rednica - 24 cm, wysokos$¢ - 4,7 cm, grubos¢ stali - 2,5 mm
Patelnia ze stali nierdzewnej Skottsberg o $rednicy 24 cm wykonana zostata z trzech warstw materiatéw:

- Zewnetrzna warstwa tej patelni zostata wyprodukowana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej o oznaczeniu 18/0. Dzieki temu patelnia jest

nie tylko niezwykle wytrzymata, ale takze ma wiasciwosci magnetyczne, co pozwala na jej uzytkowanie na kuchenkach indukcyjnych.
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-Warstwa $rodkowa patelni jest wykonana z aluminium, ktéry jest doskonatym przewodnikiem ciepta. Dzieki tej warstwie patelnia szybko
sie nagrzewa i rbwnomiernie rozprowadza ciepto, co wptywa na efektywng oszczednos$¢ energii. Co wiecej, ta warstwa aluminium siega az
do brzegéw patelni.

- Trzecia warstwa, znajdujgca sie po wewnetrznej stronie patelni, jest wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej o oznaczeniu 18/8.

Dzieki tej warstwie mozna uzywac¢ patelni na réznych rodzajach kuchenek, a takze bez obaw mozna jg umiesci¢ w piekarniku.
Warto zaznaczy¢, ze ta patelnia jest catkowicie wolna od szkodliwych substancji PFAS.

Aby zapobiec przywieraniu jedzenia do dna, wazne jest, aby przestrzega¢ zasad zalecanych przez producenta. Przed rozpoczeciem
uzytkowania takiej patelni nalezy ja ,wysezonowac” czyli osiggna¢ wzgledng nieprzywieralnos¢. W tym celu nalezy wykona¢ ponizsze

kroki:

SEZONOWANIE: Wlej 1 mm oleju (stonecznikowego, rzepakowego lub ryzowego) na dno patelni i rbwnomiernie rozprowadz pedzelkiem
lub reka. Podgrzewaj patelnie na 3/4 mocy kuchenki tak dtugo az olej zacznie dymié. Nastepnie wytacz kuchenke, poczekaj az patelnia
ostygnie do temperatury pokojowej, wylej olej i wytrzyj ja papierowym recznikiem. Na patelni powinien pojawi¢ sie kolorowy nalot

(bardziej filotewo niebieski). Jest to tzw. patyna. Teraz mozna juz przystapi¢ do pierwszego smazenia.

Zanim zaczniesz uzywac patelni, wyjmij produkty z lodéwki, aby osiagnety temperature pokojowa. Umies¢ patelnie na kuchence. Pozwdl
powoli rozgrzac sie patelni nad niskim ogniem, a po okoto minucie patelnia osiggnie odpowiednig temperature do smazenia. Dodaj olej

lub masto dopiero, gdy patelnia bedzie odpowiednio nagrzana.

Nastepnie zmniejsz ogien o okoto 30%. Patelnia ma teraz wystarczajgca ilo$¢ ciepta, co zapobiegnie przypalaniu sie oleju, masta oraz
produktéw. Rozpusé masto, az przestanie pienic sie lub olej bedzie ciepty. Osusz sktadniki, aby usunac jak najwiecej wilgoci, zanim
umiescisz je na patelni. Pozwél sktadnikom, ktére lekko przylegaja do dna, delikatnie sie usmazy¢, nie prébujac ich odrywac od dna. W

razie potrzeby zmniejsz ogien i cierpliwie poczekaj, az jedzenie odrywa sie od dna.
Konserwacja i czyszczenie patelni ze stali nierdzewnej

Po przygotowaniu, pozostaw patelnie do ostygniecia. Upewnij sie, ze nie ptuczesz goracej patelni bezposrednio pod zimng woda. Moze to
spowodowac szok termiczny, ktéry przetozy sie na deformacje patelni. Gdy patelnia wystarczajaco ostygnie, oczys¢ ja cieptg woda i

szczoteczka do mycia naczyn lub gabka niezadzierajgca. Jesli jedzenie przylega do dna, zacznij od namoczenia patelni w cieptej wodzie z
ptynem do mycia naczyh przez kilkanascie minut. Odsacz wode z patelni i intensywnie szoruj. Mozesz takze my¢ te patelnie w zmywarce,

ale zaleca sie reczne mycie dla dtuzszej zywotnosci. Upewnij sie, ze patelnia jest catkowicie sucha przed przechowywaniem.

Skottsberg Olej do patelni 250 ml

Producent: Skottsberg
Nr katalogowy: 7522185192

Olej do patelni - 250 ml

Olej do pielegnacji patelni zeliwnych i wykonanych ze stali weglowej to produkt w petni naturalny. Stosuje sie go w celu wytworzenia
naturalnej, nieprzywierajacej powierzchni na tych naczyniach.Patelnie firmy Skottsberg nie maja sztucznych, nieprzywierajgcych powtok.

Zamiast tego, powtoka ta jest wytwarzana przez podgrzewanie patelni z matg iloscig oleju do momentu, kiedy zaczyna on dymic.

Pod wptywem wysokiej temperatury diugie tancuchy czasteczek ttuszczu rozpadaja sie, tworzac krétkie polimery. Te polimery wigza sie z
weglem i zelazem, ktére sa naturalnymi sktadnikami patelni, tworzac szkliwo na powierzchni naczynia, ktére stuzy jako naturalna,

nieprzywierajgca warstwa.

O MARCE SKOTTSBERG
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Skottsberg

Skottsberg to marka w ktérej celem przekazanie, ze patelnia nie jest przedmiotem jednorazowego uzytku, ale przyjacielem, z ktérym
mozna przezy¢ nowe przygody i cieszy¢ sie zyciem. Skottsberg to cos$ osobistego, a patelnia powinna by¢ czyms takim osobistym.
Niezaleznie od tego, czy uzywasz jej na otwartym ogniu, w piekarniku, czy na kuchence, potrawy ktére na niej powwstang powinny by¢
czescig naszego zycia. Niezaleznie od tego, czy jestes ekspertem, czy dopiero zaczynasz przygode z gotowaniem, dla kazdego kucharza

znajdzie sie Skottsberg.

BEZPIECZENSTWO PRODUKTU

PRODUCENT

Skottsberg®
Deventerstraat 11, 7575 EM
hello@skottsberg.com

IMPORTER

JB Trade Group sp. z o.0.
, 50-202 Wroctaw
sklep@skottsberg-polska.pl

https://www.helios-szklo.pl/oferta/skottsberg-patelnia-ze-stali-nierdzewnej-24-cm-zestaw-317
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